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Barwa jest jednym z najwazniejszych atrybutow zywnosci, traktowanym przez
konsumenta jako wskaznik jej jakosci. Dodatek substancji barwiacych do zywnosci
praktykowany byl juz w Sredniowieczu i czesto wynikat z checi jej zafalszowa-
nia. W XIX wieku, wraz z rozwojem syntezy organicznej, na rynku pojawilo si¢
wiele syntetycznych barwnikéw do tkanin, ktére dodawano réwniez do zywnosci
(1, 2). Takze obecnie si¢ zdarza, iz barwniki sa dodawane do produktéw spozyw-
czych w celu zafatszowania lub zmiany ich wlasciwosci, co wprowadza konsumenta
w blad, a nawet moze mie¢ negatywny wptyw na jego zdrowie. W Unii Europejskiej
jedna z form zintegrowanej kontroli jako$ci zywno$ci i zapewnienia bezpieczenstwa
konsumentom jest RASFF (The Rapid Alert System for Food and Feed) — System
Wezesnego Ostrzegania o Niebezpiecznych Produktach Zywnosciowych i Srod-
kach Zywienia Zwierzat, ustanowiony rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego
i Rady (WE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002 r. (3). Zasada dzialania systemu
opiera si¢ na zbieraniu i przekazywaniu droga elektroniczna informacji o zywnosci
i paszach, ktore moga stanowi¢ zagrozenie zdrowotne, z jednoczesna oceng stopnia
zagrozenia (4, 5):

a) ,,powiadomienia o zagrozeniu” — wymagane natychmiastowe dziatanie, gdyz
kwestionowane wyroby sa na rynku i stanowig realne zagrozenie dla zdrowia ludzi,
zwierzat lub dla srodowiska;

b) ,,powiadomienia informacyjne” — komunikuja o zrodle lub przyczynie zagro-
zenia, dotycza zwykle wyrobow zatrzymanych na granicy;

¢) ,,powiadomienia o odrzuceniu na granicy” — dotycza zywnosci lub paszy nie-
spetiajacych unijnych wymogoéw prawnych dla produktéw tego typu i niemoga-
cych znalez¢ sig na terytorium UE ze wzgledu na zagrozenie zdrowia konsumentoéw
lub zwierzat;

d) ,,powiadomienia uzupehiajace” — stanowia dopetnienie wyzej wymienionych
powiadomien i moga by¢ pomocne podczas podejmowania decyzji o dzialaniach
prewencyjnych. W RASFF uczestniczy 31 panstw, w tym Polska, z Krajowym
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Punktem Kontaktowym przy Glownym Inspektorze Sanitarnym. Cztonkami sieci sa
takze: Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci (EFSA), Dyrekcja General-
na ds. Zdrowia i Ochrony Konsumentow oraz Urzad Nadzoru EFTA (4).

Celem pracy byta analiza raportéw RASFF pod katem niezgodnego z przepisami
UE zastosowania barwnikéw w zywnoS$ci przeznaczonej na rynek krajow Wspolno-
ty w okresie 2005-2010.

Powiadomienia RASFF dotyczace barwnikow

Analiza rocznych raportow RASFF z lat 2005-2010 wskazuje, ze znaczacym
problemem sa zafatszowania zywnosci, ktore prowadza do modyfikacji cech orga-
noleptycznych produktu (np. nieodpowiednie zastosowanie dodatkéw do zywnosci,
w tym barwnikow). Zgtoszenia z lat 2005-2010 (6—11) o niezgodnym z przepisami
zastosowaniu barwnikéw w zywnos$ci obejmuja trzy kategorie (tabela I): a) doda-
tek niedozwolonych prawnie substancji barwiacych (516 zgloszen); b) stosowanie
dozwolonych barwnikéw do produktéw, w ktorych zgodnie z prawem nie moga
si¢ znajdowac (317 zgloszen); ¢) stosowanie dozwolonych barwnikéw w dawkach
przekraczajacych maksymalnie dozwolong ilos¢ (130 zgltoszen). Warto podkresli¢
korzystna tendencj¢ spadkowa w ogoélnej liczbie powiadomien: z 373 w 2005 r.
do 88 w roku 2010, w tym o$miokrotnie mniej wykrytych przypadkéw stosowania
niedozwolonych barwnikéw oraz 2,5-krotnie mniejsza liczbg przypadkow nielegal-
nego dodatku dozwolonych barwnikow.

Tabela |. Powiadomienia o niezgodnym z przepisami zastosowaniu barwnikéw do zywnosci, wg raportow RASFF
z lat 2005-2010

Table I. Notifications about illegal use of food colours - according to RASFF reports in years 2005-2010

Dodatek Dozwolony barwnik .
. ) ; ) - Dozwolony barwnik
Rok niedozwolonego | w produkcie, w ktérym nie powinien ... . | Suma
) § : . w zbyt duzej ilosci
barwnika sie znajdowac
2005 267 95 11 373
2006 88 57 27 172
2007 47 30 39 116
2008 35 48 23 106
2009 46 49 13 108
2010 33 38 17 88
Razem 516 317 130 963

Zrodto: opracowanie wlasne na podstawie raportéw RASFF 2005-2010 (6-11).

Niedozwolone substancje barwiace w zywnos§$ci

W latach 2005-2010 niemal 80% wszystkich ,,powiadomien o zagrozeniu” do-
tyczyto niedozwolonych barwnikéw z grupy Sudan, gléwnie Sudanu I oraz Suda-
nu IV (tab. II). Ze wzgledu na barwe (czerwono-z6ita lub czerwona), barwniki te
wykorzystywano gléwnie do falszowania przypraw takich jak chili, sproszkowana
stodka papryka, curry, kurkuma, sumak czy mieszanki z udzialem tych przypraw,
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a takze oleju palmowego (tab. III); produkty te wraz z uptywem czasu ciemnieja,
a dodatek Sudanu maskuje przebarwienia, sugerujac wysoka jako$¢ wyrobu. Inny-
mi nielegalnymi barwnikami zgtaszanymi do systemu RASFF byly Czerwien Para,
Rodamina B oraz Orange 11 (14,3% wszystkich powiadomien), rzadziej Gardenia
Yellow, zotcien metylowa czy mastowa, ktore wykrywane byly gtéwnie w mieszan-
kach przypraw.

Tabela Il. Powiadomienia o obecnosci niedozwolonego barwnika w zywnosci, wg raportéw RASFF z lat 2005-2010
Table Il. Notifications about the presence of illegal food colours — according to RASFF reports in years 2005-2010

Lp. | Niedozwolony barwnik Rok Suma
2005 2006 2007 2008 2009 2010
1 Sudan | 117 40 23 16 15 13 224
2 |Sudanll - 1 - - - - 1
3 | Sudanlil 4 1 - - - 1 6
4 |Sudan IV 101 25 13 12 14 12 177
5 | Czerwien Para 31 12 - 1 1 - 45
6 |Rodamina B 5 3 4 2 1 3 18
7 |Orangell 2 3 - 1 3 11
8 |Red Yeast Rice 3 - 2 1 2 - 8
9 | Gardenia Yellow - - - - 4 1 5
10 | Zoicien metylowa - 1 - - 3 - 4
11 | Zolcien mastowa 2 - - - - 1 3
12 |Acid Red 52 - - 3 - - - 3
13 |Sudan Red G - 1 - 1 - - 2
14 |Fast Garnet - - 1 - 1 - 2
15 | R6z bengalski 1 - - - 1 - 2
16 |Inne* 1 1 1 1 1 - 5
Suma 516

* Sudan Red 7B, Sudan Red B, Sudan Orange G, Czerwien toluidynowa, Oil Orange Se.
Zrodto: opracowanie wiasne na podstawie raportow RASFF 2005-2010 (6-11).

W latach 2005-2010 zywno$¢ z niedozwolonymi barwnikami pochodzita za-
rowno z krajow unijnych, jak i innych, gtéwnie z Ghany (45 powiadomien; przede
wszystkim olej palmowy zafatszowany Sudanem IV), z Indii i Rosji (po 37 powia-
domien) oraz Turcji (36 powiadomien); zafalszowania dotyczyly gtéwnie przypraw
chili, curry i mieszanek przypraw. Na dalszych miejscach odnotowano zgtoszenia
z Niemiec, Pakistanu, Wielkiej Brytanii, Chin, Nigerii i Hiszpanii: odpowiednio 20,
19, 18, 17, 15 i 14 zgloszen. Pojedyncze przypadki odnotowano m.in. dla zywnosci
z Libii, Wtoch i Japonii. Przypuszcza sig jednak, ze obecno$¢ niedozwolonych bar-
wnikéw w produktach wytwarzanych w UE wynikata z zastosowania zafatszowa-
nych surowcéw sprowadzonych spoza krajéw UE (4).
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Tabela Ill. Produkty, w ktérych stwierdzono obecno$¢ niedozwolonych barwnikéw wg raportow RASFF z lat

2005-2010

Table lll.-Products in which illegal food colours were present - according to RASFF reports in years 2005-2010

Barwnik Produkt
chili, curry, papryka mielona (stodka, ostra), kurkuma, sosy i mieszanki
Sudan | . .
przypraw oraz dania gotowe (z chili, curry lub papryka)
Sudan Il olej palmowy
Sudan llI olej palmowy, sosy
Sudan IV olej palmowy, chili, curry, papryka mielona, mieszanka przypraw, kurkuma,

sumak, marynowane warzywa oraz imbir

Czerwien Para

mieszanka przypraw, ketchup

Rodamina B

mieszanka przypraw, kurkuma, curry, chili, marynowane warzywa, sumak,
biszkopty, koper wioski

Orange Il

chili, szafran

Red Yeast Rice

kietbasa, makaron

Gardenia Yellow

makaron, cukierki

Zotcien metylowa

mieszanka przypraw z curry

Zdbicien mastowa

mieszanka przypraw (m.in. z curry i chili), koper wioski

Acid Red 52

sushi ,,Ginger”

Sudan Red G

mieszanka przypraw, olej palmowy

Fast Garnet

papryka mielona, chili

Ro6z bengalski

stodycze

Inne*

mieszanka przypraw, olej palmowy, sosy

* Sudan Red 7B, Sudan Red B, Sudan Orange G, Czerwien toluidynowa, Oil Orange Se.
Zrodio: opracowanie wiasne na podstawie raportow RASFF 2005-2010 (6-11).

W analizowanym okresie do systemu RASFF wptynely 3 powiadomienia o obec-
nosci niedozwolonych barwnikéw w produktach pochodzacych z Polski i doty-
czyly obecnosci Sudanu I, Sudanu IV i Zbélcieni mastowej w mieszance przypraw
(2005 r1.), obecnosci Sudanu I w satatce warzywnej z ryzem (2005 r.) oraz Sudanu
111V w sproszkowanym curry (2008 r.). Dwa pierwsze przypadki zostaly zgtoszone
przez Niemcy, ostatni za$ przez polski Punkt Kontaktowy RASFF przy Glownym
Inspektorze Sanitarnym. W maju 2003 r. Francja jako pierwsza zglosita fakt zanie-
czyszczenia Sudanem I papryki chili, importowanej z Indii. Z czasem powiadomie-
nia zaczely dotyczy¢ takze jego pochodnych — Sudanu II, Sudanu III, Sudanu IV
i ich mieszanin, wykrywanych takze w innych przyprawach (curry, kurkumie) oraz
w oleju palmowym.

W celu zahamowania wprowadzania do obrotu Zywno$ci zanieczyszczonej niedo-
zwolonymi barwnikami Komisja Europejska wydata w kolejnych latach szereg de-
cyzji nakazujacych, aby wszystkim wybranym produktom wprowadzanym na rynek
towarzyszyto sprawozdanie analityczne wykazujace, ze dany produkt nie zawiera
niedozwolonego barwnika oraz nakladajacych obowiazek wyrywkowego badania
probek tych produktow przedstawionych do przywozu lub znajdujacych si¢ w obro-
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cie na terenie Panstw Cztonkowskich. Poczatkowo, tj. w roku 2003 przepisy te do-
tyczyly jedynie ostrej papryki chili i produktow zawierajacych ostra papryke chili
i tylko barwnika Sudan I (12).

W 2004 r. rozszerzono dziatania o przyprawe curry oraz barwniki Sudan II, Il i [V
(13), a w 2005 r. dodatkowo wprowadzono taki obowiazek dla kurkumy i czerwone-
go oleju palmowego (14). W 2009 r., ze wzgledu na znaczacy spadek czgstotliwosci
powiadomien do RASFF o obecnosci barwnikéw Sudan w ww. produktach, zostat
zniesiony obowiazek przedktadania sprawozdania analitycznego dla kazdej probki
tych produktow, a zamiast tego ustalono jednolite i wzmozone kontrole takich partii
produktu w miejscu wprowadzenia ich do Wspolnoty, ustalajac czgstotliwos¢ kontro-
li bezposrednich i identyfikacyjnych na poziomie 20% (15). Poniewaz w kolejnym
roku sytuacja ulegta dalszej poprawie (m.in. dzigki wzmozonym kontrolom zywno-
$ci pod katem zastosowania nielegalnych barwnikoéw w krajach UE oraz dziataniami
Komisji Europejskiej w krajach produkujacych przyprawy), w 2011 r. zmniejszono
czgstotliwosé kontroli bezposrednich i identyfikacyjnych z 20% na 10% (16, 17).

Mimo, ze barwniki Sudan I, II, III, Brown RR i Red 7B zostaty zaliczone przez
Migdzynarodowa Agencj¢ Badan nad Rakiem (/nternational Agency for Research
on Cancer) do kategorii 3, a wigc do zwiazkow niesklasyfikowanych w zakresie
kancerogennosci dla ludzi (11), to jednak te azowe barwniki moga ulega¢ redukcji
do amin o dziataniu rakotwérczym. Wedlug EFSA nie ma wystarczajacych danych,
ktore pozwolityby na jednoznaczna oceng ryzyka zdrowotnego dla barwnikow Su-
dan I-1V, Czerwieni Para, Rodaminy B oraz Orange II (23). Istnieja jednak dane
naukowe sugerujace, ze Sudan I jest zard6wno genotoksyczny, jak i rakotworczy dla
zwierzat doSwiadczalnych, Rodamina B za$ jest potencjalnie genotoksyczna i kan-
cerogenna. W przypadku barwnikéw Sudan II, 1111 IV oraz Czerwieni Para brak jest
jednoznacznych wynikéw, jednak ze wzgledu na ich budowe strukturalng podob-
na do Sudanu I mozna przypuszczaé, ze takze one sg potencjalnie genotoksyczne
i prawdopodobnie rakotworcze. W przypadku barwnika Orange Il nie mozna wy-
ciagna¢ jednoznacznych wnioskéw co do dziatania kancerogennego, nie wyklucza
si¢ jednak dziatania genotoksycznego. Ostatnio przeprowadzone do$wiadczenia in
vitro na liniach komérkowych (AHH-1 1 MCL-5) wykazaty genotoksyczno$¢ dwoch
badanych zwiazkow: Sudanu I i Czerwieni Para, a metabolizm tlenowy zwigkszat
jeszcze to szkodliwe dziatanie (18). Z tego wzgledu wymienione barwniki nie znaj-
duja si¢ na liScie dozwolonych dodatkéw w UE, w tym w Polsce (19). Obecnie
w UE i w Polsce, na liscie pozytywnej znajduja si¢ 42 barwniki (E100-E180), w tym
15, ktore moga by¢ stosowane na zasadzie quantum satis.

Niedozwolone zastosowanie dozwolonych barwnikow

Analiza raportow RASFF z okresu 2005-2010 wykazata (6—11), ze ok. 1/3 wszyst-
kich zgtoszen dotyczacych barwnikow stanowily powiadomienia o niedozwolonym
zastosowaniu barwnikéw w produktach zywnosciowych. Ten rodzaj zafalszowania
najczgsciej zglaszany byt dla syntetycznych barwnikéw organicznych, takich jak
erytrozyna i tartrazyna, a takze dla grupy barwnikéw organicznych naturalnych —
annato, biksyna, norbiksyna (tab. IV). Niezgodny z obowiazujacym prawem doda-
tek legalnych barwnikow stwierdzano gtownie w przypadku réznego rodzaju stody-
czy, suplementéw diety, mieszanek przyprawowych, gotowych sosow, kolorowych
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makarondéw oraz dzemow, sokdw i napojow bezalkoholowych, suszonych owocow
i marynowanych warzyw. Dwutlenek tytanu, dodawany byt nielegalnie tylko do
jednego produktu, tj. do prazonych nasion ciecierzycy (z Turcji), ktore sa przysma-
kiem w kuchni $rédziemnomorskiej. W ten sposob fatszowana zywno$¢ najczesciej
pochodzita z Chin, Turcji, Tajlandii, USA, Indii, Hiszpanii i Wietnamu — odpowied-

Tabela IV. Powiadomienia o zastosowaniu dozwolonego barwnika w produkcie, w ktérym obecno$¢ danego
barwnika nie jest dozwolona, wg raportéw RASFF z lat 2005-2010

Table IV. Notifications about illegal use of legal food colours — according to RASFF reports in years 2005-2010

Svm- Liczba
gol Nazwa barwnika powia- Produkt
domien

E100 | Kurkumina 2 pfatki $niadaniowe
makarony, marynowane warzywa, mrozone

E102 | Tartrazyna 55 dania gotowe, dzemy, suszone owoce tropi-
kalne, mieszanka przypraw

E104 | Zéicien chinolinowa 2 kolorowy makaron, marynowane warzywa

b . makarony, maka, napoje owocowe, zelki, mro-
E110 Zc'ﬂc!er’\ pomaranczowa FCF, 24 zone dania gotowe, kietbasa, zbozowe pfatki
Zébicien pomaranczowa S . . -

$niadaniowe, czerwone wino, sos ketchup
mieszanki przypraw, herbata ziotowa, ptatki

E122 | Azorubina, karmoizyna 13 $niadaniowe o smaku truskawkowym, czer-
wone wino, dzemy owocowe, marmolada
stodycze (m.in. zelki, cukierki), napoje owo-

E123 | Amarant 23 cowe, mieszanki przypraw, dzemy, ziotowe
suplementy diety

E124 | Czerwien koszenilowa 29 chili, sos _ketchup, kietbasa, mieszanki przy-
praw, soki owocowe
suplementy diety, guma do Zzucia, cukier-
ki, zelki, lizaki, marynowany imbir, krakersy

E127 | Erytrozyna 2 (m.in. ryzowe, o smaku krewetek), kandyzo-
wany koper wioski
marynowany imbir, mrozone krewetki, dzem

E129 | Czerwien Allura AC 18 sliwkowy, suszone truskawki, nektary owoco-
we

E131 | Btekit patentowy V 1 peklowane warzywa

E132 | Indygotyna, indygokarmin 1 suszone owoce tropikalne

E133 | Blekit brylantowy FCF 6 koloroyvy makaron, pfatki $niadaniowe, her-
bata ziotowa

E141i | Kompleksy miedziowe chlorofili 1 makaron

E143 | Fast Green FCF 2 dekoracje do ciast, napoj w puszce

E160b | Annato, biksyna, norbiksyna 48 mieszanki przypraw, ”."e'°”a papryka, chili
curry, gotowe sosy, olej palmowy, marmolada

E171 | Dwutlenek tytanu 27 prazone nasiona ciecierzycy

Zrodto: opracowanie wiasne na podstawie raportéw RASFF 2005-2010 (6-11).
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nio 33, 29, 26, 21, 17, 15 i 11 zgloszen w latach 2005-2010. Siedem przypadkow
dotyczyto produktéw polskich i byly to gtéwnie kielbasy i wedliny drobiowe oraz
salami, a wszystkie zgloszenia o nieprawidtowosciach pochodzity ze Stowacji.

Dozwolone barwniki w zbyt wysokich dawkach

Stosunkowo rzadziej w raportach RASFF pojawiaty si¢ powiadomienia o zbyt
wysokich dawkach dozwolonych barwnikow w zywnosci, przy czym w latach
2005-2010 liczba zgtoszen utrzymywata si¢ na podobnym poziomie — od kilkunastu
do kilkudziesigciu rocznie. Przekroczenia dozwolonych dawek (dla pojedynczych
barwnikow lub dla sumy kilku barwnikéw) najczesciej dotyczyty zotcieni pomaran-
czowej i czerwieni koszenilowej, a takze tartrazyny, azorubiny oraz czerwieni Allu-
ra AC (tab. V). Zbyt wysokie iloéci barwnikdéw stwierdzano na ogo6t w stodyczach,
dekoracjach do ciast i w kawiorze. Produkty takie najczgsciej pochodzity z Indii (13
zgloszen), USA (8 zgloszen), Hiszpanii i Polski (po 7 zgloszen).

Tabela V. Powiadomienia o zastosowaniu dozwolonego barwnika w zbyt duzych iloéciach, na podstawie raportow
RASFF z lat 2005-2010

Table V. Notifications about addition of legal food colours in too high doses — according to RASFF reports in years
2005-2010

Svm- Liczba
gol Nazwa barwnika powia- Produkt
domien
E100 | Kurkumina 2 sos musztardowy, curry

dekoracje do ciast, mieszanka przypraw tandoo-
E102 | Tartrazyna 14 ri masala”, napoj owocowy, kandyzowane owo-
ce (np. kiwi), ryz preparowany kolorowy

E104 | Zdicien chinolinowa 4 kawior, cukierki

stodycze (m.in. cukierki, zelki, orzeszki typu

Zotcien pomaranczowa FCF ~kamyczki”, ryz preparowany kolorowy, wata cu-

E110 Zolcien pomaranczowa S 44 krowa), owoce kandyzowane, kawior, przekgski
serowe

E122 | Azorubina, karmoizyna 11 napoje owocowe, giodyczg (m.in. zelki, cukierki,
lody, guma do zucia), kawior

E124 | Czerwien koszenilowa 30 dekoracje do _C|ast, ggklerk|, zelk|., mieszanka
przypraw, kawior, napoj energetyzujgcy
stodycze (m.in. cukierki, zelki, orzeszki typu ,ka-

E129 | Czerwien Allura AC 9 myczki”, guma do zucia, draze czekoladowe),
kawior

E132 | Indygotyna, indygokarmin 3 kawior

. stodycze (m.in. zelki, ryz preparowany koloro-
E133 | Btekit brylantowy FCF 6 wy), dekoracje do ciast
Czern brylantowa BN, .
E151 Czerf PN 5 kawior
E155 | Brgz HT 1 kawior

—_

E160b | Annato, biksyna, norbiksyna ciasteczka

Zrodto: opracowanie wiasne na podstawie raportéw RASFF 2005-2010 (6-11).
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Stosowanie barwnikow zgodnie z obowiazujacym prawem uznawane jest za
bezpieczne dla zdrowia konsumentéw, mimo ze odnotowuje si¢ przypadki zmian
dermatologicznych i astmy u ok. 0,01-0,1% populacji spozywajacej barwniki z die-
ta. Zwiazki te, taczac si¢ z resztami biatkowymi zawierajacymi tyrozyng, cystyne,
metioning, moga rowniez przyczyniac si¢ do kancerogenezy (20). Wyniki badania
Southampton (21) doprowadzilty do wprowadzenia zapisu (22), zgodnie z ktérym
od dnia 1 lipca 2010 r. na etykietach produktéw zawierajacych zétcien pomaranczo-
wa, zotcien chinolinowa, azorubing, czerwien Allura AC, tartrazyng i/lub czerwien
koszenilowa musi pojawi¢ si¢ ostrzezenie o tresci ,,moze mie¢ szkodliwy wplyw na
aktywnos$¢ 1 skupienie uwagi u dzieci”.

WNIOSKI

1. Analiza raportéw RASFF wykazata, ze nielegalne stosowanie barwnikow
w zywnoS$ci jest na rynku europejskim zjawiskiem do$¢ powszechnym: w latach
2005-2010 odnotowano blisko 1000 powiadomien w tym zakresie. Alarmy dotyczy-
ly przede wszystkim wykrycia nielegalnych barwnikéw, glownie Sudanu I i Sudanu
IV, a takze Czerwieni Para i Rodaminy B w przyprawach oraz w oleju palmowym,
pochodzacych m.in. z Indii, Rosji i Turcji oraz z Ghany.

2. Zaostrzone w latach 2003-2005 przepisy UE w zakresie importu ww. pro-
duktéw oraz ich wzmozona kontrola pod katem zastosowania barwnikéw Sudan
I-IV w krajach UE, a takze misje Komisji Europejskiej w krajach produkujacych
przyprawy spowodowaty znaczacy spadek liczby zafalszowan zywnosci niedozwo-
lonymi barwnikami.

3. W okresie 2005-2010 stosunkowo czgsto zdarzaly si¢ rowniez zgloszenia do
systemu RASFF o zastosowaniu legalnych barwnikéw, ale niezgodnie z obowiazu-
jacym prawem. Najwigcej powiadomien odnotowano dla erytrozyny i tartrazyny
oraz dla annato, dodawanych gtéwnie do stodyczy i suplementéw diety, kolorowych
makarondw i przetwordw owocowo-warzywnych oraz mieszanek przyprawowych
i gotowych sosow. Znacznie rzadziej w analizowanym okresie pojawiaty si¢ komu-
nikaty o dodatku dozwolonych barwnikow w zbyt duzych ilosciach i dotyczyto to
gléwnie zotcieni pomaranczowej i czerwieni koszenilowej, w produktach takich jak
stodycze, dekoracje do ciast oraz w kawiorze.

4. Nieodpowiednie uzycie barwnikow dozwolonych do stosowania, badz tez sub-
stancji barwiacych zakazanych w procesie produkcji zywnosci moze by¢ szkodliwe
dla organizmu cztowieka, dlatego tez wazna jest kontynuacja szerokiej wspotpracy,
dobrej komunikacji i zaangazowania wszystkich cztonkéw systemu RASFF i Ko-
misji Europejskiej.
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